
Menu en 5 temps 

Pour l’ensemble de la table, avant 20h15

Selon la saison et l’inspiration du chef

Menu Épicurien

80€

Uniquement le soir 

Menu Épicurien Végétarien 

60€ 



ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

Radis, poire et amande

Asperge et oursin 

Oeuf, côte de blette et lard

Cabillaud skreï, céleri et pamplemousse 

Picanha de bœuf, carotte et ail noir

Lapin, pleurote et chocolat

Lait et miel

16€

18€

17€

32€

33€

34€

Mille feuilles

Bergamote et anis

10€ 

10€

10€

Carte 
Disponible le soir et samedi midi



Gaspacho d’asperge et lard paysan

Merlu, côte blette et pleurotes 

Tiramisu à la poire

26 €

Le Midi
Hors jours fériés  

Hors samedi 
Menu du marché

Menu de Mars 

38 €


