Menu Epicurien, 5 temps 80€

ENTREES
Hareng et oignons en texture 16€
Salade, noix et livéeche 15€
Veau, figue et brebis 13€
PLATS
Maigre, patate douce et noix de cajou 30€
Boeuf, coco de paimpol et tomate 32€
Volaille, panais et safran 30€
DESSERTS
Moelleux au chocolat fumé au foin 11€
Poire et aubergine 10€

Dans l'esprit d’'un saint Honoreé 10€



